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Le giornate del Vino Nobile

MONTEPULCIANO - Tutto pronto per il primo grande even-
to dell’anno dedicato alla prima DOCG d’Italia, il Vino Nobile
di Montepulciano, che come ormai da tradizione in febbraio
apre le porte di casa, la Fortezza, agli operatori e agli appas-
sionati.

Da sabato 10 a lunedi 12 alla Fortezza di Montepulciano i
produttori presentano le nuove annate in commercio dal
2024: il Vino Nobile 2021 e la Riserva 2020. Una passerella
internazionale che coinvolge I'intera comunita di Montepul-
ciano che per tre giorni viene presa d’assalto dai tanti appas-
sionati da tutta Italia. Sabato 10 - dalle 14 alle 19 - ¢ domeni-
ca e lunedi dalle 12 alle 19.

Le modalita di accesso, cosi come il programma e I’elenco delle aziende partecipanti, sono su anteprimavinonobile.it con
la possibilita di acquistare in prevendita i biglietti o accreditarsi da operatore.

L’Anteprima ¢ anche I'occasione per regalarsi un fine settimana alla scoperta di una delle citta pit belle. In questi giorni
i ristoranti, i negozi del centro, come i musei, sono aperti al pubblico con una veste di festa per celebrare il loro prodotto
d’eccellenza. Per I'occasione anche la Strada del Vino Nobile e dei Sapori della Valdichiana promuove dei pacchetti speciali
per scoprire il territorio del Vino Nobile di Montepulciano.

Durante la settimana invece le giornate riservata alla stampa, ven 16 e sab 17.

Montepulciano — 33 euro, ridotto 27,50 euro sommelier associazioni AIS, FISAR, FIS, ONAV — anteprimavinonobile.it

PTimAnteprima

Mercoledi 14 nel pomeriggio tradizionale appuntamento per I'inaugurazione della Settimana delle Anteprime dei Con-
sorzi dei Vini Toscani organizzato dalla Regione Toscana. Alla Camera di Commercio di Firenze sfilano le istituzioni
regionali con i presidenti dei Consorzi che introducono le nuove annate sul mercato e snocciolano i dati delle passate
edizione e della filiera in generale.

evento per addetti ai lavori e stampa di settore (chiuso al pubblico)

Chianti Lovers & Rosso Morellino
Domenica 18 il [CONSORZIOWVINOICHIANTI e il CONSORZIO

ROSSO MORELLINO portano 200 etichette in degustazione alla For-
tezza da Basso con 100 aziende presenti. Una giornata dedicata alla =
scoperta delle nuove annate in uscita sul mercato nel 2024. Si tratta Tk Iy
dei vini Chianti D.0.C.G. 2023, Superiore 2022 e Riserva 2021 e Morel-
lino di Scansano D.0.C.G. Annata 2023 e Riserva 2021.

Il programma prevede dalle 16 alle 21 I'apertura al pubblico: i visi-
tatori accedono all’Area Tasting Collettiva, dove, muniti di apposito
bicchiere e sacchetta porta bicchiere, assaggiano i vini proposti dai
produttori.

Per i giornalisti (fascia oraria riservata 9 -16) e operatori del settore
(fascia oraria riservata 9.30-16): accesso tramite accredito da richiedere
sul sito.

La lista accrediti chiude quando e raggiunta la massima capienza con-
sentita. Ogni testata puod essere rappresentata da un solo giornalista.
Per motivi di sicurezza non & previsto né consentito effettuare I'accre-
dito direttamente in loco.

E’ permesso 'accesso solo ed esclusivamente alla stampa che abbia ri-
cevuto la mail di conferma dell’accredito. In caso di mancato arrivo del-
la mail di conferma dell’accredito, I'accesso non puo essere consentito
causa raggiungimento della capienza massima consentita dai protocolli
vigenti.

Fortezza da Basso = IICONSOrei0nnOChIGHRInE
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